BACALAUREAT SESIUNEA AUGUST — SEPTEMBRIE 2006
PROBA SCRISA LA OPERATII UNITARE $I UTILAJE IN INDUSTRIA ALIMENTARA
PROBA E

Filiera: Tehnologica, Profilul: Resurse naturale gi protectia mediului,
Specializarea: Industria alimentara

Sesiunea august — septembrie 2006 Varianta 3

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

SUBIECTUL .
Pentru fiecare dintre cerintele de mai jos (1 — 5), scrieti pe foaia de examen, litera corespunzatoare
raspunsului corect. (10p.)

1. Difuzia prin membrane semipermeabile este fenomenul cunoscut sub numele de:
a. 0osmoza

b. malaxare
c. colmatare
d. cavitatie
2. Calibrarea este operatia de separare a particulelor, in functie de:
a. culoare
b. dimensiuni
c. forma

d. grad de coacere
3. Uscarea prin pulverizare se realizeaza in:
a. uscatorul turn
b. uscatorul tunel
C. uscatorul cu benzi suprapuse
d. uscatorul rotativ
4. In relatia de calcul a vitezei de filtrare v¢= V/A*t;, V reprezinta:
a. volumul de amestec supus filtrarii
b. vascozitatea fluidului
c. suprafata filtranta
d. cantitatea de filtrat
5. Prin masa unitatii de volum se definegte:
a. debitul
b. densitatea
C. greutatea specifica
d. vascozitatea

SUBIECTUL II.

1. Transcrieti pe foaia de examen, litera corespunzatoare fiecarui enunt (a, b, c, d, e) si notati in
dreptul ei litera A, daca apreciati cd enuntul este adevarat sau litera F, daca apreciati ca
enuntul este fals. (10p.)

a. Transportul pneumatic se realizeaza cu ajutorul aerului.
b. Pasteurizarea este operatia care se desfigoara la temperaturi mai mari de 100°C.
c. Filtrul deschis cu agitator functioneaza sub depresiune.
d. Vascozitatea este o0 proprietate caracteristica fluidelor, care apare numai la curgerea acestora.
e. Condensarea este operatia prin care un fluid trece din stare de vapori in stare lichida.
2.  Scrieti pe foaia de examen, informatia corecta care completeaza spatiile libere: (12p.)

a. Amestecurile omogene au aceleasi ...(1)... In toate punctele lor, forméand o singura ...(2)....
b. Cu cat operatia de amestecare realizeaza un amestec mai ...(3)..., cu un consum de
...(4)... redus, intr-un timp cat mai ...(5)..., cu atat este mai eficienta.
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c. Inrelatia de calcul a densittii :g, V reprezinta ...(6)....

3. In coloana A sunt indicate diferite operafii unitare, iar in coloana B, utilaje folosite pentru
realizarea acestora. Scrieti pe foaia de examen, asocierile corecte dintre fiecare cifra din

coloana A si litera corespunzatoare din coloana B. (8p.)
A. operatii unitare B. utilaje
1. amestecarea a. condensator barometric
2. condensarea b. vas florentin
3. sedimentarea c. elevator
4. transportul materialelor solide d. injector
e. malaxor
SUBIECTUL II.
2 5 3 Figura alaturata este schita schimbatorului de caldura cu placi.

1. Denumiti reperele 1, 3, 4, 5.

2. Indicati un domeniu de utilizare a schimbatorului de caldura
q{ cu placi.

3. Caracterizati operatia de pasteurizare, din punct de vedere

L ~ | al temperaturii i al efectului asupra microorganismelor.
4. Precizati agentii termici de racire si de incalzire folositi Tn
Cﬁ ’ pasteurizatorul cu placi.
! 5. Precizati cu ajutorul cui se realizeaza circulatia fortata a
materialelor Tn aparat. (20p.)
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SUBIECTUL IV.
1. Intr-o conducta cu diametrul de 0,08m, circuld un fluid avand vascozitatea cinematicd 3,6:10°

m?/s, cu o vitezd medie 1,2 m/s. Calculati valoarea lui Reynolds. Stabiliti regimul de curgere a

fluidului. (10p.)
Indicatie: In rezolvarea problemei se vor avea in vedere urmatoarele etape de lucru:

- scrierea formulelor generale de calcul cu explicitarea termenilor

- calculul propriu-zis cu rezultatul final.

2. O cantitate de lapte integral cu un continut de 3,8% grasime se supune operatiei de separare
centrifugald, obtindndu-se 4.532 kg lapte sméantanit cu un continut de 0,04% grasime i
smantana cu un continut de 30% grasime. Calculati cantitatile de lapte integral $i de smantana,
considerand ca pierderile tehnologice sunt de 1% raportate la laptele integral. (20p.)

Indicatie: In rezolvarea problemei se vor avea in vedere urmatoarele etape de lucru:

- schema tehnologica a operatiei

- identificarea datelor problemei

- scrierea formulelor generale de calcul
- calculul propriu-zis cu rezultatul final.
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